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Progetti in Corso 

Agroalimentare: caratterizzazione tracciabilità valorizzazione 

Agroambiente: stress biotici abiotici e sensoristica da remoto 
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QUALITA’ DELLE PRODUZIONI AGROALIMENTARI



QUALITA’ DELLE PRODUZIONI AGROALIMENTARI

•Sensi (qualità “organolettica”): gusto, sapore, profumo, vista; 

•Servizio (qualità “industriale - commerciale”): preparazione, confezione, conservazione, ecc.; 

•Sicurezza (qualità “igienico-sanitaria”): igiene alimentare, assenza di sostanze nocive; 

•Salute (qualità come “salubrità”): caratteristiche dietetiche e nutrizionali; 

•Storia (qualità “tipica”): zona di produzione, prodotto agricolo, composizione, metodi di produzione, ecc.; 

si tratta di elementi riconducibili all’origine del prodotto, che è possibile valorizzare, in termini di valore 

aggiunto, attraverso una chiara ed adeguata etichettatura obbligatoria degli alimenti (freschi e trasformati). 



La Fruttivendola di Vincenzo Campi





Settignano, 1648   Firenze, 1729 



Cosimo

III

De’ Medici
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Verdacchie

Viene citata  da Bernardo Giambullari 

[Firenze, 1450 – 1529) ,  Rime varie

“e dopo queste di più d'un sapore

rugiadose ci son molte susine:

giugnole e maglianese e le belfiore,

porcine e da dommasco e catelane,

avosine e sampiere d'un colore,

verdacchie e amoscene le più sane,

partore e del mal nome, o vuo' dir 

coglile, e prugnole ch' al gusto sono 

strane.”

Susina Verdacchia



Maglianese

citata nel “Grande dizionario 

italiano ed inglese, Volume 1 

(1760)”, di Giuseppe Marco Antonio 

Baretti

“Vocabolario milanese-italiano, 

Volume 2 (1814)” Di Francesco 

Cherubini 1789-1851

Susina Maglianese



Comune di Casole d’Elsa e Provincia di Siena 

Cenni Storici

è citata già dal Boccaccio nella quarta novella del Decamerone:

“…la moglie giovane ancora di ventotto in trenta anni, fresca e bella 

e ritondetta che parea una mela casolana…”

L’ipotesi dell’origine è riportata da diversi autori che hanno

commentato il Decamerone. La localizzazione di Certaldo (dove il

Bocaccio visse), al centro della Valdelsa e le note che accompagnano

le pagine del Decamerone pubblicate da alcune case editrici,

confermano la provenienza della Mela Casolana citata.

Antonio Enzo Quaglio, "Casa Editrice Garzanti“ 1980 : nota 14: qualità

di mela rossa, così chiamata da Casole di Valdelsa.

Mela Casolana



Indagini sui territori



La campagna di Prata   elaborazioni su materiale di S.Tognarini e M. Toppetti)

Castagneti

Orti-vigneti

Seminativi 

arborati

com’era nell’800

Indagini storiche



Interviste alle memorie delle comunità



Ricerche sul campo



MARCATORI MOLECOLARI
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CLASSICA  ANALISI POMOLOGICA

E MODERNE INDAGINI  







Comune di Casole d’Elsa e Provincia di Siena 

Cenni Storici

è citata già dal Boccaccio nella quarta novella del Decamerone:
“…la moglie giovane ancora di ventotto in trenta anni, fresca e bella e 
ritondetta che parea una mela casolana…”

L’ipotesi dell’origine è riportata da diversi autori che hanno commentato il
Decamerone. La localizzazione di Certaldo (dove il Bocacccio visse), al centro
della Valdelsa e le note che accompagnano le pagine del Decamerone
pubblicate da alcune case editrici, confermano la giusta provenienza della Mela
Casolana citata.

Antonio Enzo Quaglio, "Casa Editrice Garzanti“ 1980 : nota 14: qualità di mela
rossa, così chiamata da Casole di Valdelsa.

Mela Casolana



Comune di Casole d’Elsa e Provincia di Siena 

Richiesta di Iscrizione

Repertorio Regionale delle risorse genetiche autoctone toscane LR 64/04

Mela Casolana



AZIENDA SPERIMENTALE “SANTA PAOLINA”
Follonica (Grosseto)



CONSERVAZIONE IN VIVO DELLA BIODIVERSITA’ VEGETALE

Sezione della Banca Regionale del Germoplasma

Specie Cv Tot      Toscane Inserite

negli elenchi 

Pesco 1100 73

Olivo 964 83

Susino 100

Pero 350 18

Melo 25 3

Diospiro 60

Ciliegio 50 32

Cotogno 20 14

2.700 223
OLMO

CIPRESSO









CARATTERIZZAZIONE SOSTANZE BIOATTIVE OLI 
EXTRAVERGINI MONOVARIETALI
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Indice del potere antiossidante di farine di castagne in 

relazione alla tecnologia di essiccazione
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Caratterizzazione nutraceutica di frutti di Lycium barbarum
prodotti in Toscana



TOSCOLATA: LA CIOCCOLATA CON LA TOSCANA DENTRO
Valorizzazione nutraceutica di prodotti tipici toscani in alimenti innovativi a base di cacao 

Obiettivo:
immettere sul mercato prodotti agroalimentari innovativi ed originali 

completamente caratterizzati salutisticamente e tracciati nelle filiera 

basati su produzioni di elevata qualità tipiche della regione 

I prodotti sono stati testati su soggetti con fattori di rischio cardiovascolare 

utilizzando tecniche innovative di analisi ed indagini metabolomiche 

Prodotti:
Mele antiche varietà 

autoctone

Oli extravergini 

monovarietali di cultivar 

autoctone







PROGETTO INTEGRATO DI FILIERA: MANGIARE CORTO PER GUARDARE LONTANO



Riflettendo sul presente e pensando al futuro:

BASI GENETICHE, AMBIENTALI ED AGRONOMICHE PER 
PRODUZIONI AGROALIMENTARI DI QUALITA’



BIODIVERSITA’ GENETICA: COMPOSTI VOLATILI



L’innovazione arriva anche dal passato…



Grani antichi: 

nostalgia del gusto o innovazione?

Patrizia Salusti – Tecnologo Alimentare                    Travale 17/09/2017



La maggior parte delle ricerche etnobotaniche rivelano che le
tradizionali conoscenze relative alle risorse alimentari locali stanno
soffrendo di un allarmente declino, specialmente in Europa

Pardo-de-Santayana, M., Pieroni, A. & Puri, R. K. (eds) Ethnobotany in the New Europe: People, 
Health and Wild Plant Resources (Berghahn, 2010).

Uno studio recente ha dimostrato che I valori culturali hanno un
effetto predominante sulle tradizionali conoscenze locali. Uno
sfruttamento sostenibile della biodiversità locale è più facile per le
risorse a cui viene dato un valore emozionale che per quelle
utilizzate in maniera impersonale, soltanto come sorgente di
guadagno.

Quave, C. L. & Pieroni, A. Nature Plants 1, 14021 (2015).



Controllo Genetico 
Piante/Cibi
SPIN-OFF ACCADEMICO

Risorse che sono valutate emozionalmente……………….



Conservazione come atto culturale: 
non sono solo piante ma parte della nostro patrimonio



Senso di appartenenza 

ad una Comunità :

Giardino Cittadino



Characterization of nutritional and health properties of local Tuscany varieties 

and evaluation of innovative nanosystems for delivery of nutraceutical 

components within organisms




