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Azienda Sperimentale Santa Paolina

Follonica 

Ricerca, collaudo e trasferimento dell’innovazione





Progetti in Corso 

Agroalimentare: caratterizzazione tracciabilità valorizzazione 

Agroambiente: stress biotici abiotici e sensoristica da remoto 

BIODIVERSITA’ VEGETALE ARBOREA



Characterization of nutritional and health properties of local Tuscany varieties 

and evaluation of innovative nanosystems for delivery of nutraceutical 

components within organisms







Dati storici e biodiversità: La Fruttivendola di Vincenzo Campi





Comune di Casole d’Elsa e Provincia di Siena 

Cenni Storici

è citata già dal Boccaccio nella quarta novella del Decamerone:
“…la moglie giovane ancora di ventotto in trenta anni, fresca e bella e 
ritondetta che parea una mela casolana…”

L’ipotesi dell’origine è riportata da diversi autori che hanno commentato il
Decamerone. La localizzazione di Certaldo (dove il Bocaccio visse), al centro
della Valdelsa e le note che accompagnano le pagine del Decamerone
pubblicate da alcune case editrici, confermano la giusta provenienza della Mela
Casolana citata.

Antonio Enzo Quaglio, "Casa Editrice Garzanti“ 1980 : nota 14: qualità di mela
rossa, così chiamata da Casole di Valdelsa.

Mela Casolana



Comune di Casole d’Elsa e Provincia di Siena 

Iscrizione
Repertorio Regionale delle risorse genetiche autoctone toscane LR 64/04

Mela Casolana





CONSERVAZIONE IN VIVO DELLA BIODIVERSITA’ VEGETALE

Sezione della Banca Regionale del Germoplasma

Specie Cv Tot      Toscane Inserite

negli elenchi

Pesco 1100 73

Olivo 964 83

Susino 100

Pero 350 18

Melo 25 3

Diospiro 60

Ciliegio 50 32

Cotogno 20  14

2.700 223
OLMO

CIPRESSO







ORVIETO 20 ottobre 2018



Cantaride cimice dell’olmo margaronia……. 
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Sensoristica e

modelli stress biotici-abiotici



Normalized difference vegetation index

(NDVI)

La biomassa verde viene stimata sulla base delle differenze legate al diverso 

assorbimento delle radiazioni leggendo le lunghezze d’onda nel rosso e e nel vicino 

infrarosso NIR

//upload.wikimedia.org/wikipedia/commons/9/94/NDVI_062003.png
//upload.wikimedia.org/wikipedia/commons/7/76/NDVI_102003.png








Proposal template:technical annex

Research and Innovation actions
Innovation actions

CLOCK: Accelerating and harnessing value of CLOnal Crop genebanKs 



LA NUTRACEUTICA

Il termine Nutraceutica
nasce dalla fusione dei 
termini «Nutrizione» e 

«Farmaceutica» ed è quella 
scienza che si interessa allo 
studio dell’azione benefica e 

curativa degli alimenti

Quindi per nutraceutico si 
intende quel prodotto 

alimentare che per le sue 
proprietà può essere 

collocato al confine tra 
alimento e farmaco



• Gli antiossidanti sono sostanze chimiche che prevengono

l'ossidazione di altri substrati ossidabili.

• L'ossidazione è una reazione chimica che trasferisce elettroni da

una sostanza ad un ossidante.

• I radicali liberi danneggiano i componenti cellulari.

• Lo stress ossidativo è la causa di molte malattie umane.

Antiossidanti e stress ossidativo



Antiossidanti nelle piante

• Protezione dagli UV

• Molecole segnale 

• Molecole di difesa

• Molecole che riparano i danni



Ottenere dati scientificamente validi non è di banale soluzione

Caratterizzazione degli oli monovarietali



CARATTERIZZAZIONE SOSTANZE BIOATTIVE OLI 
EXTRAVERGINI MONOVARIETALI
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Variable Shorthand

designation

Min Max Mean SD CV IOC

Limits for VOO

Palmitoleic Acid C16:1 0.28 2.96 1.07 0.47 0.44 0.30-3.50

Heptadecenoic Acid C17:1 0.04 0.46 0.09 0.07 0.76 ≤0.30

Oleic Acid C18:1 60.33 81.37 74.54 4.48 0.06 55.0-83.0

Gadoleic Acid C20:1 0.20 0.41 0.27 0.03 0.15 ≤0.40

Linoleic Acid C18:2 2.55 19.72 7.53 3.18 0.42 2.50-21.00

Linolenic Acid C18:3 0.41 1.41 0.71 0.17 0.24 ≤1.00

Myristic Acid C14:0 0.00 0.01 0.00 0.00 0.09 ≤0.03

Palmitic Acid C16:0 9.11 17.50 13.13 1.72 0.13 7.50-20.00

Heptadecanoic Acid C17:0 0.03 0.33 0.05 0.04 0.89 ≤0.30

Stearic Acid C18:0 1.26 3.68 2.08 0.42 0.20 0.50-5.00

Arachidic Acid C20:0 0.22 0.58 0.35 0.06 0.16 ≤0.60

Behenic Acid C22:0 0.06 0.19 0.02 0.02 0.21 ≤0.20

Lignoceric Acid C24:0 0.03 0.10 0.05 0.01 0.26 ≤0.20

Σ MUFAs 61.8 82.4 75.98 4.30 0.06

Σ PUFAs 3.18 20.39 8.27 3.23 0.39

Σ UFAs 79.68 88.75 84.25 1.73 0.02

Σ SFAs 11.30 20.34 15.77 1.72 0.11

Composizione acidica



 

Raggruppamenti in funzione della 

qualità della sostanza grassa 



CLUSTER

1 2 3 4 5 6

Number of cultivars 12 14 20 12 5 2

Palmitoleic Acid 1.17±0.166 1.18±0.082 0.97±0.085 0.89±0.060 1.29±0.360 1.54±0.003

Heptadecenoic Acid 0.10±0.029 0.07±0.003 0.10±0.016 0.11±0.027 0.07±0.005 0.08±0.005

Oleic Acid 72.48±0.608 74.16±0.112 77.12±0.699 76.49±0.158 69.50±0.138 60.83±0.277

Gadoleic Acid 0.26±0.015 0.26±0.007 0.28±0.007 0.29±0.001 0.27±0.010 0.23±0.005

Linoleic Acid 9.05±0.635 7.06±0.298 5.99±0.482 6.34±0.293 11.13±1.84 17.37±0.337

Linolenic Acid 0.65±0.026 0.73±0.006 0.70±0.030 0.74±0.043 0.75±0.006 0.80±0.048

Myristic Acid 0.01±0.000 0.01±0.000 0.01±0.000 0.01±0.000 0.01±0.000 0.01±0.000

Palmitic Acid 13.64±0.402 14.00±0.235 12.23±0.318 12.27±0.212 14.40±0.799 16.68±0.365

Heptadecanoic Acid 0.05±0.016 0.04±0.001 0.05±0.006 0.06±0.021 0.04±0.002 0.04±0.005

Stearic Acid 2.08±0.059 1.99±0.067 2.04±0.089 2.23±0.147 2.02±0.190 1.88±0.295

Arachidic Acid 0.34±0.001 0.34±0.006 0.34±0.011 0.38±0.016 0.35±0.007 0.35±0.043

Behenic Acid 0.10±0.005 0.10±0.004 0.10±0.003 0.12±0.006 0.11±0.006 0.12±0.013

Lignoceric Acid 0.05±0.003 0.05±0.003 0.05±0.004 0.06±0.003 0.05±0.006 0.05±0.000

Σ MUFAs 74.02±0.620 75.69±0.146 78.47±0.661 77.80±0.152 71.13±2.192 62.69±0.267

Σ PUFAs 9.74±0.647 7.81±0.320 6.71±0.495 7.10±0.290 11.90±1.869 18.21±0.292

Σ UFAs 83.76±0.375 83.50±0.241 85.18±0.310 84.90±0.271 83.03±0.721 80.90±0.025

Σ SFAs 16.24±0.375 16.50±0.239 14.82±0.309 15.10±0.270 16.97±0.723 19.10±0.010

Σ MUFA / Σ PUFA 8.09±0.785 10.01±0.613 12.88±0.833 11.21±0.587 7.01±0.708 3.45±0.001

Varietà con superiori caratteristiche 



Dipartimento di Scienze 

delle

Produzioni Agroalimentari

e dell'Ambiente 

Frantoio del Greve Pesa 

SCARL

Frantoio Pruneti Srl 

Azienda Agricola Di Montepaldi Srl 

http://www.oliodopchianticlassico.com/


AMBIENTE

Caratterizzazione 

Zonazione 
Proposta Originale

Modificabile



Roma  9 aprile 2019 



UTILIZZO DI DRONI

Roma  9 aprile 2019 

Distribuzione Polline per via aerea

Efficace e Rapida
Tecnologia Abilitante per un uso Estensivo della tecnica
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In ciascun individuo, anche in quello che adesso ci sembra meno importante, potrebbe 
risiedere il gene che permette  l’adattamento se non la futura sopravvivenza dell’intera 

specie ai cambiamenti 


